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La soirée pizzas a connu un trés vif succés et je
salue toutes les bonnes volontés qui se
mobilisent pour en faire un moment apprécié par
les participants.

Nous avons également été trés heureux de
participer a la féte du Cianet, le 22 juin, a la
demande de la Municipalité de fagon spontanée
et fidéle a I'objectif que s'est fixé I'assocation
Lou Carrétoun « I'animation du village ». C'est
ainsi que Chantal a organisé de main de maitre
(comme d’habitude) un concours de boules qui
s'est déroulé dans la plus sincére amitié. Le
Comité des Fétes avait également fourni les
glacons, fort appréciés par tous, pour toute la
journée.

Prochain reportage dans les colonnes de votre
bulletin d'information : la 8™ féte de I'Art et de
Artisanat.

Bonne vacances aux juilletistes.

Laurent ROBLES
Président

Assemblée Générale du 7 juin

Au cours de la réunion annuelle qui
rassemble les adhérents, le Président et la
Trésoriere ont présenté quelques chiffres
clés: 21 ans d’existence, 145 adhérents,
20 actions organisées en 2007/2008 (boules,
cartes, soirées, animations pour les enfants,
sorties a Marinéland et OK Corral, etc.),
11 manifestations organisées en partenariat,
10 Bulletins d’Informations, 3 311 visiteurs
du site Internet www.latoursurtinee.com

Le bilan financier
détaillé a été com-
menté. L’association
vit grace a la généro-

sit¢ des particuliers, artisans et entreprises,
des nombreux participants aux activités, et de
’aide des institutions régionale,
départementale et municipale. Ce fiit aussi
Poccasion de d’honorer la rigueur et le
dévouement des bénévoles.

Le Maire, Pierre-Paul DANNA
soulignait la qualit¢é de cette
assemblée générale et des actions
du Comité des Fétes et assurait
I’assistance de son total soutien.

SOIREE PIZZAS
Samedi 14 juin 2008

C'est toujours avec beaucoup de dévouement que
toute I'équipe du Comité des Fétes Lou
Carrétoun se met en quatre pour organiser une
soirée Pizzas fort appréciée.

Il faut prévoir le bois (offert par René Spinelli
et transporté par Sam Dana) et l'organisation
dans le four communal... les courses, l'accueil et
la distribution des bons permettant le choix de
la pizza : aux trois fromages, aux fruits de mer
ou la traditionnelle Reine... puis faire chauffer le
four plusieurs heures avant la soirée,
confectionner les pizzas, organiser l'apéritif puis
le service rapide tout en laissant le temps de la
cuisson qui reste artisanale, etc.

Cela valait vraiment le coup pour les 150 convives
d'avoir patience car les pizzas sont meilleures
d'année en année... Merci a Laurent, aux
bénévoles (Riri, Amandine, Mireille, Chantal,
Pascale, Marcelle, Cathy, Michel, Jean-Marie,
Yvonne, Jonathan, Marine et Gaétan...) et tout
particulierement a Sandrine et Guy...




